Aceto Balsamico di Modena

Gold

dieser Original Essig aus Modena wird aus
Traubenmost hergestellt und in Holzfdssern gelagert.
Am bekanntesten ist er zu Mozzarella mit Tomaten.
Sehr schmeckt er auch zu Ruccola mit Parmesan,

aber im Grunde passt er an jeden Salat und zu jedem
OL

Aceto Balsamico die Modena

Riserva

dieser Original Essig aus Modena wird aus
Traubenmost hergestellt und lagert in
Barriquefdssern. Er hat eine feine Siifle und Wiirze.
Zu diesem Feinkost Essig passen am besten kriftige
Olivenole und Nussole.

Aceto Balsamico di Modena

Spezial

dieser Balsam Essig aus Modena iibertrifft alles.
Ideal zu abstimmen von kalten oder warmen
Gerichten, sogar zum Dessert mit Obst oder Eis kann
er verwendet werden.

Tomaten Balsam Essig

der Essig, der an jeden Salat gehort und sich mit
jedem anderen Essig gut vertrigt.

Alter spanischer Balsam Essig

ca. 12 Jahre alt. Hervorragend geeignet z. B. zu
Carpaccio, Pilzen, sowie Fleischgerichten und
mediterranen Salaten.

Himbeer Balsam Essig

durch seinen ausgeprigt fruchtigen und fast siiflen
Geschmack, passt er zu Salaten mit Kése, Obst oder
Niissen. Zu diesem Essig harmonieren am Besten
unsere Nussole.

Trauben Balsam Essig

so mild, dass er zu allem passt. Die weilie
Alternative zum dunklen Aceto Balsamico die
Modena.

Mango Balsam Essig

kriftig gelb und angenehm aromatisch passt er zu
allen Salaten, die asiatisch angehaucht sind.

Orangen Balsam Essig

die feine Frische von Orangen unterstiitzt z. B. den
Eigengeschmack der Tomate sehr gut. Ebenso passt
diese Frische gut zu kréftigen Salaten, z. B.
Chicoree. Fenchel, oder auch Kartoffelsalat mit
Curry und Orange. Natiirlich auch zu griinem Salat.

Feigen Essig

wunderbar mild und anpassungsfihig passt dieser
Essig zu jedem Salat und jedem Ol. Er kann gut mit
anderen Essigen kombiniert werden und ist ein toller
Anfinger Essig.

Dattel Balsam Creme Essig oder
Marillen Rosen Balsam Creme Essig

als Beigabe zu Kise, Desserts, Salaten oder
Fleischsaucen

Sugo di Balsamico
Unsere eigene Kreation, aus einem alten dt.Aceto,

Johannisbeere, Honig und...

Je nach Saison fiihren wir noch Erdbeer Balsam Essig,
Pflaumen Balsam Essig, Mandarine Passionsfrucht Essig, .

>>Fast alle Essige werden mit der Zeit triib und bilden nach ldngerer

Lagerung eine Essigmutter. Deshalb ist Ihr Essig trotzdem voll genief3bar.

Dies sieht zwar nicht schon aus, ist aber ein gutes Zeichen, da die Essige
nicht behandelt worden sind. Wenn es Sie stort, empfehlen wir, den Essig
durch Kaffee-Papierfilter zu gielen.<<

KLEINE
ESSIG UND OL
BROSCHURE

Nicole Dohr & Gaby Hambloch

Berrenrather Str. 313
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Offnungszeiten
Mo. bis Fr. 10.00 bis 19.00 Uhr
Sa. 10.00 bis 15.00 Uhr



Olio extra vergine ,,Kreto* wk
[ X J

Mild mit einer feinen wiirzigen Note, Ideal zum
Dippen oder an buntgemischten Salate.

Olio extra vergine ,,Tarra* wE
o0

Hanggepfliickt, mild mit einem ganz feinem,
fruchtigem Oliven Geschmack. Ein absolutes

Feinkostol.
Olio extra vergine ,,Liguri‘ wE
o0
frisch mit einer leicht grasigen Note. Sehr gut zu
Nudeln, Gemiise oder herzhaften Salate.
Orangenol ok
o0
Durch den feinen Orangengeschmack kann man
dieses Ol in der warmen und kalten Kiiche
verwenden, Besonders gut zu Gefliigelgerichten.
Zitronenol ok
o0
Reife Limonen verleihen eine frische Note - fiir
Rohkostsalate, Fisch- und Fleischgerichte.
Basilikumol ok
o0
Schon der Duft erinnert an Siiden. Zu Tomaten,
Nudeln, Gemiise, Lamm,....
Gourmet Haselnussol *
°
Ein ausgesprochenes Feinkostol mit zartem
Haselnussgeschmack, das fiir kalte und warme
Speisen verwendet wird.
Gourmet Walnussol *
°

Der kriftige Walnufgeschmack harmoniert mit
kriftiger Rohkost und warmen Speisen wie Nudeln
und Risotto

Erdnussol gerostet ok
[ X X ]

ein zartduftendes Ol gut zu Gefliigelgerichten und

Salaten.

Sesamol gerostet Hokeok

eo0
Durch die schonende Rostung wird das Aroma der
Sesamsaat intensiver - zu allen Salaten, aber auch um
Speisen einen asiatischen Hauch zu verleihen

Mandelol *

°
ein reines samtiges Ol aus siiRen, gerdsteten Mandeln
- zu Verfeinerung von Saucen.

Traubenkerndl ek

eo0

dieses feine Ol passt zu allen Salaten und kann
tiberall eingesetzt werden, auch zum Anbraten

Reines Kiirbiskernol aus der Steiermark™
[ ]

Sehr vielseitig ist die Anwendbarkeit des 100%igen
,.schwarzen Goldes* der Steiermark - intensiv
nussiger Geschmack

Kriuterol Knoblauch ek
o0

Mit natiirlichem Knoblauch-Aroma - zu Salaten, aber
auch zu warmen Speisen

Triiffelol Ak
o

mit natiirlichem Aroma, sehr angenehm zu Nudeln,
Risotto oder kriftigen Salaten.

Ol Duo **

eo0
Albaél mit Olive. Zu Salaten wenn ein neutrales,
gesundes Ol gefragt ist oder in der warmen Kiiche,
da es auch zum anbraten ideal geeignet.

Pistazienkernol *
[ ]

intensiver Geschmack, .und damit ideal
zum Abschmecken von Salaten, Gemiise
oder Kartoffelgerichten.

Arganol *
[ ]

intensiv nussig. Passt zu orientalischen Speisen, z.B.
Cous-Cous oder kriftigen Salaten und Gemiisen.

Chiliol Aokk
(YY)
ideal zu kurzgebratenem, Saucen, Pizza,...

Je nach Saison fithren wir noch Bdérlauchol, Chiliol,,
Rucola — Nussol, Grapefruchtol,...

ERKLARUNGEN

* bedingt haltbar
wk gut haltbar
**¥%  sehr gut haltbar

(ca. 2 Monate)
(ca. 6 Monate)
(ca. 12 Monate)

° kalte Kiiche
o0 warme Kiiche
(X 1) hocherhitzbar



